
 

 

NYTÅRSMENU 

2011 

 

Forret 

Ovnbagt lakseterrin med frisk spinat 

på leje af spæde salater, i selskab med 

hvidløgsmarineret tigerrejer, 

purløgscreme med mascapone, blomme 

cherrytomater og syrlig agurke 

relish. 

 

Dertil sprøde ciabatta flutes med 

dildsmør. 
 

Hovedret 

-  Tournados af oksemørbrad i baconsvøb. 

-  Kartoffel lasagne med peberfrugt og frisk timian. 

-  Basilikums marinerede grøntsager med peanuts. 

-  Fennikelsalat med tranebær, pærecider og akaciehonning.  

-  Jordskokke chips med urtesalt. 

-  Balsamico - Rødvinssauce med vanilje. 

 

Dessert 

Walhrone chokoladekage med appelsin iscreme, hindbærkompot og ristede 

mandelflager. 

 

--------------------------------- 

Pr. couvert 3 retter kr. 289,-  

--------------------------------- 

 

Natmad  

Hønsekødssuppe med urter og kødboller i selskab langtidshævet groft 

waldnødde brød. 

Pr. couvert 36,-  

 

Nytårs Børnemenuer   

Forret  

Nr. 1 – Rejecocktail med rød dressing og couvertbrød. 

Nr. 2 – Dampet issingefilet med fyld af laksemousse, salat og brød.  

Hovedret  

Nr. 1 – Hjemmelavede frikadeller med kartoffelsalat. 

Nr. 2 – Hjemmelavet lasagne med salat og brød.  

Dessert (samme som voksenmenu) 

Pr. børnemenu kr. 125,- 
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